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FIESTA Arroz con pollo Alubias estotadas con verduriias
Filete de merluza horno con Lomo plancha con pataias Figuritas de pe
majao y ensalada par _o%t_ch
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. Lentenjas estofadas con chorizo  Espaguetis con tomate y atun Arroz a la cubana con lomdle
picatostes fideos + garbanzos)
Contramuslos de pollo asado Fogonero con tomate y Revuelto de champinones con Prnad Empanadillas de aiun con
con pisto patatitas dado jamén 9 ensalada
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Poictas guisadas con carne Arroz caldoso Sopa de pollo con estrellitas  Carillas estofadas con verduritas Crema de champinones
, Lenguadites al hormo con Tortilla francesa con calabacin . Taquitos de bacalao en salsa San jacobo al horno con Filetes rusos con patatas fritas
il berenjenas fritas plancha de tomate con verduritas ensalada _ naturales :
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Flan de vainilla Fruta Yogur Fruta Gelatina
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Coditos con tomate Puchero de garbanzos Crema de calabaza I 6 S S B

¢ FIESTA -
picado
Croquetas de la abuela con ; : ; Albéndigas en salsa con
. Toriilla de patatas con ensalada ensalada e patatitas
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Lentejas estofadas Arroz salteado tres delicias Qmao de zanahorias y puerros
Salchichas frescas con Filetes de limanda a la plancha Estofado de magro con tomate
calabacin rebozado con ensalada y patatitas a dados
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